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Osterreichischer Qualitatswein
Weinviertel in Niederosterreich
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Der Cuvée aus den beiden Jahrgange ergibt mehr
Finesse als jeder Jahrgang alleine flr sich entwickeln
wurde. Durch das Dekantieren steigt der Genuss des
Weines, da die Tannine Zeit haben sich zu integrie-
ren. Die Farbe geht von Weinrot in ein dunkles Zie-
gelrot. Der Duft nach Waldboden, Moos und dunklen
Beeren machen Lust auf den ersten Schluck.

Der Wein besticht durch dezente Tannine, die Struk-
tur verleihen. Der Korper ist gepragt von einer safti-
gen Frucht nach dunklen Beeren und Wacholder.

Im Abgang hinterlasst der Wein einen Spannungsbo-
genvonJdannin, Frucht und Saure.
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